
LOS CLÁSICOS 

CARNÍVOROS 

DEL MAR

LOMO DE BACALAO CONFITADO ACOMPAÑADO DE PASTEL 

DE PATATA Y ALIOLI DE PIQUILLOS…………… 23,OO

ATÚN ROJO CON SALSA DE TOMATES CHERRYS 

ASADOS ………………… 23,50

ZAMBURIÑAS A LA PLANCHA CON AJO Y 

PEREJIL…………… 16,00€ 

MEDIO PULPITO SOBRE PARMENTIER DE PATATA Y 

TORREZNOS DE ALGA NORI

(400GR APROX)………………… 26,00

MILHOJA DE RABO DE TORO…………………… 22,00

CARRILLERA DE ÍBERICO ASADA CON HUESO Y PATATAS 

ALIÑADAS……… 20,00

ENTRECOT DE TERNERA CON PATATAS FRITAS Y 

PIMIENTOS…………………… 27,0O

COCHINILLO ASADO (1/4)…………… 50,00  

HAMBURGUESA DE BLACK ANGUS CON CHEDDAR, BEICON 

CRUJIENTE Y NUESTRA CREMA ESPECIAL… 15,00

HAMBURGUESA DE POLLO CON MAHONESA DE BEICON Y 

CEBOLLA CRUJIENTE……… 14,00

PASTA CON TOMATE Y PICADILLO, FINGERS 

DE POLLO EMPANADO Y PATATAS 

FRITAS(BEBIDA, PAN Y HELADO)…………15,00

DE LA HUERTA

HASTA 12 AÑOS

SOLOMILLO DE TERNERA CON SALSA DE QUESO AZUL Y 

PASTEL DE PATATA……… 26,50

CACHOPO DE JAMÓN, QUESO TETILLA Y CEBOLLA 

CARAMELIZADA ……………… 27,00

MENÚ INFANTIL

REVUELTO DE MORCILLA CON PIMIENTO 

CARAMELIZADO SOBRE PASTA BRIK……………………… 13,50 

CREMOSAS CROQUETAS DE JAMÓN IBERICO ……… 13,00

HUEVOS ROTOS CON PICADILLO………… 13,50

RISOTO DE BOLETUS DE VALSAÍN CON 

PARMESANO ………………… 15,50 

JUDIONES DE LA GRANJA CON SUS 

SACRAMENTOS …………… 11,50 

CANELÓN GALLEGO CON LACÓN, QUESO TETILLA, 

ESPINACAS Y PASAS…………………………… 17,00

CARPACCIO DE VACA SIMMENTAL CON NUESTRO ALIÑO, 

PARMESANO Y PIÑONES………………… 21,50

RACIÓN DE PAN ……………………… 1,00

TIMBAL DE VERDURAS CON ROMESCO…………………… 14,00

NUESTRAS PATATAS BRAVAS……………………… 10,00

EMPANADILLAS DE CALABAZA,CEBOLLA CARAMELIZADA 

Y NUEZ …………………… 13,00

ENSALADA DE POLLO CON VINAGRETA DE MIEL Y 

MOSTAZA ………………… 14,00

ENSALADA CÍTRICA DE BACALAO AHUMADO Y QUESO 

FETA ………………… 15,00

ENSALADA DE TOMATE DE TEMPORADA, PIMIENTOS 

ASADOS Y VENTRESCA ………………… 14,00

CECINA DE LEÓN EN AOVE CON ALMENDRAS………… 19,00


